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天津原装进口白葡萄酒批发价格

生成日期: 2025-10-23

白葡萄酒酿造工艺：手工采摘仍然是酿造高级白葡萄酒的基本步骤，采摘下来的葡萄立刻被送到酒厂，并
进行去梗，让成串的葡萄（在植物学中的正式称谓是，果实）与梗分离。如果保留葡萄梗，会让葡萄原汁中有
一股不好闻的草味，单宁含量过高会让白葡萄酒有较重的苦味。然后挤压去梗后的葡萄，挤压后立刻从葡萄汁
中分离葡萄皮和果肉，所以葡萄皮中的色素不会让葡萄汁着色。发酵浸渍：很多白葡萄酒不需进行乳酸发酵。
莎当妮（Chardonnay）是个例外，它在乳酸发酵过程中，会产生带有“黄油”香气的物质。有时候，上百种不
同的酒液勾兑，带给我们一种新鲜独特的美酒。天津原装进口白葡萄酒批发价格

白葡萄酒酿造特点：酿造白葡萄酒和红葡萄非常相似，只有几处细微差别。首先，挤压后立刻从葡萄汁中
分离葡萄皮和果肉，所以葡萄皮中的色素不会让葡萄汁着色。还有不同之处在于，很多白葡萄酒不需进行乳酸
发酵。莎当妮（Chardonnay）是个例外，它在乳酸发酵过程中，会产生带有“黄油”香气的物质。白葡萄酒的
酿造及其原理，基本上和红白葡萄酒相同，但有下列特点：1、白葡萄酒一般采用白皮（浅色）葡萄品种作原料，
有时也使用红色玫瑰香葡萄，但必须进行脱色。方法是：在100升果汁中加50～150克骨炭，静置10～12小时。
为防止在脱色时发酵，每100升果汁中，可加入10～15克偏重亚硫酸钾。天津原装进口白葡萄酒批发价格白葡萄
酒在瓶中温度较低，在玻璃杯中的酒，温度迅速上升。

白葡萄酒变色原因分析：1、酒瓶里的空气：白葡萄酒开瓶后，氧气马上进入酒瓶，并迅速将白葡萄酒中的
乙醇转化成乙醛。乙醛会促进白葡萄酒的变质，从而导致白葡萄酒颜色发生变化，发展出麻醉剂的味道，并且
影响白葡萄酒原有的香味。白葡萄酒经氧化作用后会变成橘棕色。一般来说，开瓶后的白葡萄酒更容易发生氧
化，但是未开瓶的白葡萄酒也可能发生氧化。2、软木塞收缩：软木塞可能是导致白葡萄酒变色的罪魁祸首。软
木塞收缩通常是太过干燥的原因。软木塞即使出现了很小的损坏，也会让氧气趁机进入酒瓶，使酒液变质。

白葡萄酒选购：对贮藏加以分类（参看“白葡萄酒的贮藏和饮用”）并选择了购酒的零售店后，下一步就
是开始着手建立你的贮酒室。在白葡萄酒上投资你不可能赚多少钱，除良好白葡萄酒，几乎没有哪种白葡萄酒
会上拍卖场。你应该优先买你打算喝的酒。对自己行行好，购买你和你的朋友或家人喜欢的酒。如果你喜好带
异香的品种，如雷司令白葡萄酒或白萧伟昂白葡萄酒，买下它们。如果你不喜欢带橡木味的无甜味白葡萄酒，
那么就不必管自命的**向你唠叨某种谐同耐白葡萄酒是顶呱呱的白葡萄酒，把它留在架子上。少量的存货应是
你偶尔饮用的。很少有人常喝点心酒，不过有时有心情要喝一点，不妨也贮备上几瓶。品质好的白葡萄酒有成
熟期较长。

雷司令白葡萄酒好酒的标志，很多白葡萄酒发烧友很痴迷这种味道，雷司令白葡萄酒的优点，是它有各种
类型的。从干型、半干，到半甜、甜型，各种类型风格的，雷司令葡萄都能酿成。是根据白葡萄酒中“含有糖
分的数量（残糖量）”划分的，越是干型，味道越不甜，越是甜型，味道越甜。于是，雷司令白葡萄酒，就仿
佛奶茶似的，不甜（干型），少甜（半干），多甜（半甜），很甜（甜型），各位口味，样样都有。给了我们
多种选择，能根据自己口味喜好，选择“什么甜度”的雷司令白葡萄酒。我觉得，这也是雷司令白葡萄酒的一
大优势。霞多丽白葡萄酒、长相思白葡萄酒口味——干型（不甜）的。想要知道一款白葡萄酒是否为甜型，很
直接的办法就是从酒标上看酒精度的高低。天津原装进口白葡萄酒批发价格
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白葡萄酒含有多种维生素，营养丰富，具有舒筋、养颜、润肺之功效。天津原装进口白葡萄酒批发价格

白葡萄酒的酿造特点：1、葡萄破碎后立即进行榨汁。压榨时不除果梗，否则果汁难以流出。果汁在密封式
容器中进行发酵。2、酿制良好白葡萄酒，澄清是特有的工艺。用澄清果汁发酵，澄清的方法有静置澄清法、果
胶酶澄清法、离心澄清法等。3、发酵。白葡萄酒对缺少单宁，在发酵前每100升果汁要加4～5克单宁，有利提
高酒质。白葡萄酒的发酵温度较低，以18～20℃为宜。主发酵期约三周，主发酵高潮时，可以不加发酵栓，让
二氧化碳能顺利排出。主发酵结束后，用同类酒添桶达桶容的95%左右，并安装发酵栓，进行后期发酵，再经
过3～4周结束后发酵，又以同类酒添满，密封，进入陈酿，一般在当年12月进行换桶。天津原装进口白葡萄酒
批发价格

上海雷沃商贸有限公司主要经营范围是食品、饮料，拥有一支专业技术团队和良好的市场口碑。公司业务
涵盖葡萄酒，冰酒，红酒，蓝莓酒等，价格合理，品质有保证。公司将不断增强企业重点竞争力，努力学习行
业知识，遵守行业规范，植根于食品、饮料行业的发展。上海雷沃凭借创新的产品、专业的服务、众多的成功
案例积累起来的声誉和口碑，让企业发展再上新高。


